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Elhelyezkedés

Tavol a varos zajatol, Tokaj-Hegyalja szivében a kuria egész évben varja vendégeit és a kornyeken
kirandulokat a borvidék kulonlegességeivel és egyedi éiményeivel. Az Andrassy Kuria & Spa tokéletes
valasztas a Tokaji borvidék szerelmeseinek és azoknak, akik egy hosszu, kirandulassal vagy aktiv
kikapcsolddassal toltott nap utan pihennék ki magukat.

Az Andrassy Kuria & Spa szolgaltatasai

A kuria epulete hosszU ideig az Andrassyk tulajdonaban allt, hotelként pedig 2008-ban nyitotta meg
el6szor kapuit. A hotelt 2019 6ta tulajdonolja és Uzemelteti a BDPST Group. A régio szépségét és a
haz multjat bemutato, egyedulélld adottsagokkal rendelkezé kuria 53 szobéaval, wellness és spa
részleggel, éttermevel, teraszaval és rendezvenytermével barmilyen programra tokéletes desztinacio
lehet. A kria az év barmely szakaban varja az udulni vagyokat Superior és Deluxe szobaival, valamint
a Prémium és az Andrassy lakosztallyal. Emellett rendezvény- és eskivd helyszinkent is kitdnd
valasztasnak bizonyul kozel 150 f&s befogaddképesseégével, a boraszati éplletrész  pedig
hétkdznaponként fél- és egesznapos ajanlatokkal varja vendégeit. A szalloda wellness szolgaltatasai
kozott a spa kezelések mellett olyan kdlénlegessegek is helyet kapnak, mint a barlangfurdé és benti
medence altal nydjtott relaxacios éimenyek, illetve a kinti medence nyujtotta hisité felfrisstlés a nyari
napokon. Ezen szolgaltatdsokat az ott tartozkodas barmely szakaszéban igénybe vehetik a
vendégek.

A kuria dizajnkoncepcidja

A kuria dizajnja esetében a f6 koncepcio az egyediség, megjegyezhetdség kialakitasa volt, a torténeti
hattér és a lokacid adta a szinte kiaknazhatatlan inspiraciot. A vezeté motivum a meleg, falusi
atmoszféra eleganciaval parositva, a kozosségi terekben pedig az otthon meleg arnyalatai, az
ornamentika hasznalata, a dekoraciok mind egy-egy utalas a térségre vagy az egykori
tulajdonosokra. A szobak inspiraciéit az Andrassy csalad fellelheté régi csaladi fotoi adtak, melyek
nagy tobbsége vadaszat, lovaglas vagy kerti piknik alkalmaval készult.

Kikapcsolddasi és tarézési lehetdségek

Az Andrassy Kiria & Spa kornyékén szamtalan aktiv kikapcsolddasi lehetdség is rejtdzik. A hotelt
korulvevod térsegben duldtarakon és kellemes kirandulasokon is részt vehetnek az arra jarok. Az
igazan kalandvagyok a kozelben talalhatd Aldé Krisztus szoborhoz is ellatogathatnak, ami nem csak
kellemes kihivas a turdazoknak, de paratlan kilatasaval tokéletes piknikhelyszin is lehet. A
természetjaras utan a vendégek a kuriaban is kikapcsolddasra lelhetnek, kdszonhetden wellness és
spa részlegének, valamint éttermének.

Bobajka étterem kulinaris élményei
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Az Andrassy Kuria & Spa Bobajka étterme, komoly bankett kapacitassal biré teremmel és egy utcara
nyil6 kavéhazzal varja vendégeit. Mivel Tokaj-Hegyalja torténelmi borvidék az UNESCO éltal
kinyilvanitott vilagorokségi terdlet, a Bobajka étterem — mely a zempléni makos gubéardl kapta a
nevét - és maga az Andrassy Kuria & Spa is a helyi lokalis és regionalis termékekre, a hagyomanyok
megdrzésere fokuszal. A Bobajka étterem izeivel és receptjeivel is torekszik arra, hogy a borrégio
orokségét és kulonleges hangulatat atadja latogatdinak és egy felejthetetlen izutazas élményét
biztositsa. A regionélis ételek egy modern és friss kontdsbe bujtatva kertlnek a vendégek elé,
megujulva, megis hagyomanyosan. A regids es magyar ételek mellett a popularis fogasok és a
kulonféle étrendekbe is konnyen beilleszthetd ételek is megjelennek, mindségukrél pedig Varju Imre
séf és csapata gondoskodnak.

Az Andrassy Kuria & Spa étterme, a Bobajka 2022-ben a Klasszis TopDesign versenyéen ,az év
étterme - zart vendeégter kategdriaban” gyézedelmeskedett.

Varja Imre séf

Varju Imre, egyetemi tanulmanyai alatt talalt ra igazi szenvedélyére és hivatasara, a fézésre.
Szegeden, majd Bécsben szerzett tapasztalatot, majd Utja Budapestre vezette, ahol tobb éven
keresztdl dolgozott a Pest-Buda és Pierrot éttermekben, majd Dublinban az Airbnb éttermének
kreatlv csapataban folytatta karrierjét, mint sous chef. Az Andrassy Kuria & Spa konyhajanak
iranyitasat 2021 marciusaban vette at executive sefként. A Bobajka alapvetéset, miszerint szezonalis
és regionalis kistermel&i alapanyagokat felhasznalva nydjtanak kiemelkedd gasztronémiai élményt
igyekszik a minden tanyéron megjeleniteni. Eteleiben a hagyomanyos fogéasokat 6tvozi a friss, mai
technikakkal, a tanyérokon pedig egy kulonbozd textirakat és izeket 6tvozd étel kap helyet
végeredmenykent.

Bobajka étterem borkinalata

Az étterembe az alapanyagok beszerzese helyi termeldktdl torténik, de emellett a poharakba kertld
borok is a legkivalobb helyi pincészetekbdl erkeznek. A kinalatot erésen meghatarozza a kuria
lokacidja, igy a friss alapanyagokbdl komponalt gourmet fogasok mellé kizardlag a vilag vedett
borvidékenek legnemesebb italai kertdlhetnek. A folyamatosan bévuld, jelenleg 120 tételes, kizardlag
tokaji borbdl &llé borsorban, nem csak a nagyobb neves pincék, de a kisebb feltérekvé boraszatok
italai is megjelennek. A borok szarmazasi helyét az itallapon térképpel is jelzi az étterem, igy
biztositva, hogy a vendégek egy pontos képet kapjanak a borok szarmazasardl és a pinceszetek
elhelyezkedésérdl. A kivald borok menube illesztésérdl Koor Kitti, az Andrassy Kuria & Spa
Food&Beverage menedzsere és Langd Tamas, a BDPST Executive Sommelierje gondoskodik, akik
személye és szaktudasa jelenti a garanciat arra, hogy a kuriaban az ételekhez leginkabb passzolo,
azokkal harmoniaban 1évé bor kerdljon a vendégek poharaba.

A Kdria és a térség kapcsolata

A helyi termel6kkel és boraszatokkal vald egyuttmUkodés sok szempontbdl fontos az Andrassy Kuria
szamara. Mindamellett, hogy a helyi alapanyagok nagyban hozzajarulnak a tradicionalis izek
megteremtéséhez, a szalloda csapatanak az is Iényeges, hogy jo kapcsolatot apoljanak a helyi
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termeldkkel. A boraszatokkal vald egyuttmikodés mellett a szalloda a sajtokat, a gombakat, a
husokat és az egyéb alapanyagokat is kivald helyi termeléktdl szerzi be. Az alapanyagok beszerzését
egy gondos kivalasztasi folyamat elézi meg, és kizardlag olyan gazdalkodasokkal dolgoznak egytt,
akik elhivatottak az értéekek és a hagyomanyok megdrzésében. A jo viszony mellett, az Andrassy
Kuria & Spa folyamatos megrendelései és a helyiekkel vald egylttmikodés nagyban hozzajarul a
térség gazdasagi fellenditéséhez is. A szalloda ugyanis a régid egyik kedvelt desztinaciojaként
kotelességének érzi, hogy szerepet véllaljon a helyi termelék tamogatasaban.



